
Родительский контроль за организацией горячего питания 

обучающихся младшей школы ГБОУ СОШ № 325. 

 

06 марта 2024 года в школе осуществлён плановый родительский контроль за 

организацией горячего питания обучающихся в СОШ №325.  

Родители ознакомились с размещенным в обеденном зале ежедневным меню, 
утверждённое руководителем с указанием наименования блюд, выхода продуктов. В ходе 

контроля проверено соответствие приготовленных блюд утверждённому меню, санитарное 
состояние обеденного зала.  

Познакомились с процедурой снятия суточной пробы готовой продукции. Выдача 
готовых блюд осуществляется после снятия пробы бракеражной комиссией, результат 

фиксируется в «Журнале бракеража готовой продукции». 
В обеденном зале столы накрыты для обучающихся по классам с соблюдением 

безопасной дистанции, посадочных мест достаточно.  

Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой. 
Отпуск обучающимся питания (завтрак и обед) осуществляется по классам в соответствии 
с графиком приема пищи.  

Температура первых блюд на раздаче соответствует требованиям п. 8.24 СанПиН 

2.4.5.2409-08 и составляет 70-75°С, вторые блюда и гарниры - не ниже 65°С.  

Замечаний к организации горячего питания родительским контролем не выявлено.   

 

  

     

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 






